
EL AGUARDIENTE DE HIERBAS FELIPE SAAVEDRA RECIBE UN ALBARIÑO DE ORO zyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBA
EzyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZYXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBAl Aguardiente de hierbas Felipe Saavedra recibió un Albariño de Oro en Bruselas durante el 111 Concurso Inter-

nacional de Albariños al M undo, organizado por la Unión Española de Catadores (UEC) para realzar la calidad 

de los vinos y Aguardientes elaborados a partir de la uva Albariño. 

El Aguardiente de Hierbas Felipe Saavedra, elaborado con bagazo Albariño seleccionado y cert ificado por el 

Consejo Regulador Orujo de Galicia, y una selección de más de 30 hierbas y semillas regionales gallegas, ha sido 

galardonado con el Albariño de Oro. 

En una estricta cata a ciegas de 51 refe-

rencias por un selecto elenco de profe-

sionales del sector vit ivinícola europeo, 

el Licor Café de Galicia Felipe Saavedra 

fue también reconocido con el Albariño 

de Plata, resaltando así la cuidada ela-

boración y la estricta selección de in-

gredientes naturales por parte de Nor-

Ibérica de Bebidas, empresa gallega 

con más de 20 años de experiencia en 

fabricación de Aguardientes, Licores y 

Cremas que actualmente se distribuyen 

por toda España, y que ya ha comenza-

do su proceso de internacionalización 

en mercados tan exigentes como Reino 

Unido, Alemania, Suiza, Bélgica, Estados 

Unidos o Japón. 

HEMOSA SE SUMA A LA INICIATIVA 

DAD DE MADRID 

M PRODUCTO CERTIFICA DO' DE LA COMUNI xwvtsrponliedcaUSPNMLIHEDCA
M 

En su apuesta por seguir ofreciendo a los consumidores productos porcinos de calidad, 

la cárnica española Hemosa se ha adherido a la iniciat iva *  M  Producto Cert if icado' de 

la Comunidad de M adrid. 

La marca M  Producto Cert ificado supone una garantía de calidad, con un control riguroso 

de los procesos de elaboración, potencia la visibilidad de nuestro sector agroalimentario 

y aporta valor añadido a los alimentos de Madrid. Desde sus inicios en su primera fábri-

ca en el barrio de Vallecas, Hemosa ha apoyado a los ganaderos locales, fomentando la 

distribución de alimentos procedentes de cerdos de granjas próximas y desarrollando el 

empleo dentro de su área de influencia. 

Con esta iniciat iva los consumidores podrán saber qué productos son de origen madri-

leño y han pasado los más rigurosos controles de calidad, sanidad y medioambientales, 

otorgando un importante valor añadido. Los alimentos incluidos dentro de
 V

M  Producto 

Cert if icado' pueden dist inguirse por incluir el logo en su et iquetado, una M  sobre un 

azulejo de 9 cuadrículas. 

Los productos incluidos y que pueden encontrarse en las principales superficies de venta son: codillo cocido, cos-

t illa adobada, cost illa ibérica adobada, cost illa al romero, escalopín de jamón, escalopín de lomo tierno, espinazo 

salado, filete cinta de lomo tierna, lomo adobado extra, lomo adobado Montevalle, lomo ajillo extra, lomo ajillo 

Montevalle, panceta ibérica salada v tapas de lacón. zyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZYXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBA
PRO D UCTO zyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZYXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBA
C E R T I F I C A D O 
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